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Первые лозы на юге Испании были высажены 
финикийцами около трёх тысячелетий назад.

1 место по площади виноградников – 1 млн.га

3 страна по объёму производства после 
Италии и Франции – 34,3 млн. гектолитров.

Все 17 административных районов 
Испании производят вино.

ИСПАНИЯ
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Vinos de Pagos (V.D.P) – высшая категория административного рейтинга, 
который может получить винодельня. Вино произведено из конкретного сорта 
винограда, который культивируется в зоне с особым микроклиматом и 
экологическими характеристиками. 
15 виноделов производят вина категории VDP.
Vinos con Denominaciоn de Origen Calificada (D.O.C) – вина высочайшего 
качества, марка которых известна в течение долгого времени (в некоторых 
случаях — столетия!) и виноград для которых выращен на землях, специально 
установленных для этой марки.
2 области производят вина DOCa: Риоха и Приорат. 
Vinos con Denominaciоn de Origen (D.O) - престижные вина, произведенные в 
определенном регионе, из определенного винограда, контролируемые 
Регулирующим Советом (Consejo Regulador). 
Подразделяются на Joven, Crianza, Reserva, Gran Reserva.
Calidad con Indicaciones Geograficas – в отличие от предыдущих категорий 
выращивание винограда и процесс созревания вина также должны 
происходить в данной местности.
Vinos de la Tierra (V.D.T) – местные вина. Производятся в определенном 
регионе, из определенных сортов винограда.
Vinos de Mesa (V.D.M) – столовые вина.

КЛАССИФИКАЦИЯ
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Компания основана в 1899 году в городе 
Арнедо (Риоха). Олегарио Риверо
(первое поколение семьи) основал 
небольшую винодельню в центре города 
под названием «Риверо Винзавод». Там 
он производил и продавал вина прежде 
всего жителям города, сначала в pellejos
(традиционные мехи из козьей шкуры), а 
затем в botas (кожаные фляги).

С тех пор нескольких поколений 
трансформируют и развивают семейную 
винную традицию.

На сегодняшний день винодельней 
управляет 5-е поколение семьи Риверо.

Благодаря международному 
сотрудничеству, бренды компании 
доступны в более чем 50 странах на пяти 
континентах, не забывая при этом 
внутренний рынок Испании, где продажи 
растут год от года.

ИСТОРИЯ

MARQUES DEL ATRIO
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CENICERO

NÁJERA
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КЛИМАТ

Сочетание атлантического, 
континентального и 
средиземноморского климата.

Жаркое лето и холодная зима с 
относительно большим количеством 
осадков.

ТЕРРУАР

Галька, песок, известняк и глина

Виноградники расположены на 
высоте 300-600 м над уровне моря 
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СОРТА 

ВИНОГРАДА

MARQUES 

DEL ATRIO

• Темпранильо
• Грасиано
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Средний возраст лозы

50 ЛЕТ
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Контроль выращивания лозы на 
собственных виноградниках

Виноград собирается вручную в 
небольшие контейнеры.

После чего виноград проходит контроль 
и только лучшие грозди поступают на 
винодельню.

Процесс ферментации проходит в 
больших стальных резервуарах при 
контролируемой температуре.

Собственный винный погреб, в котором 
вина выдерживают в дубовых бочках.

ПОЛНЫЙ ЦИКЛ 

ПРОИЗВОДСТВА
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бутылок в год

600 000
производит компания Marques del Atrio
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Rodrigo 

Espinosa

Родриго возглавляет команду 

виноделов, которые превратили вина 

компании Marques del Atrio в винный 

эталон в Испании, а бренды - в самые 

престижные на рынке виноделия. 

Его работа была отмечена 

множеством наград за его вина и за 

его личную карьеру.

«Наши вина являются результатом 

многолетних семейных традиций и нашей 

страсти к получению вин высочайшего 

качества, чтобы самые требовательные 

гурманы могли сочетать свои лучшие 

моменты».

R.Espinosa
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ЭКСПОРТ ВИН ПРЕДПРИЯТИЯ

•  40% остается в Италии

•  40% Великобритания

•  15% Германия

•  5% США
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Третий год подряд вина Marqués del Atrio

были выбраны в качестве единственного 

официального вина популярного 

футбольного соревнования LaLiga.
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Красное сухое.

Сорт винограда: Темпранильо и Грасиано.

Категория: DOC.

Регион: Риоха.

Алкоголь: 13,5%

Это молодое красное вино насыщенного 
красного цвета с оттенками фиолетового. 

Яркий аромат красных фруктов с 
элегантной ноткой лакрицы. 

Сбалансированный вкус с длинным и 
тонким фруктовым послевкусием. 
Совершенный баланс между свежестью и 
кислотностью. 

Подавать при температуре 14 ˚С - 16 ˚С к 
пасте, красному и белому мясу, а также 
мягким сырам. 
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Красное сухое.

Сорт винограда: Темпранильо и Грасиано.

Категория: DOC.

Регион: Риоха.

Алкоголь: 13,5%

Выдержка от 12 до 14 месяцев в дубовых 
бочках. 

Вино насыщенного вишневого цвета с 
ароматом зрелых фруктов, чернослива, 
лакрицы с пряными и минеральными 
нотами. Округлые танины демонстрируют 
зрелость вина. Устойчивое и гармоничное 
послевкусие с оттенками зрелых фруктов и 
дуба. 

Это превосходно сбалансированное вино 
рекомендуется подавать при температуре 
16 ˚С - 18 ˚С к полутвердым сырам, 
красному мясу на гриле, а также к 
холодным мясным закускам.
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Красное сухое.

Сорт винограда: Темпранильо и Грасиано.

Категория: DOC.

Регион: Риоха.

Алкоголь: 14%

Выдержка в дубовых бочках 2 года.

Вино гранатового цвета с оттенками 
терракоты. Пряный и немного копченый 
аромат лесных ягод, спелой клубники, 
сливы и вишни. Округлое, мощное, 
танинное вино с длинным и сложным 
послевкусием. 

Подавать при температуре 16˚С - 18˚С к 
блюдам из дичи и пряным блюдам 
азиатской кухни, а также к рагу, индейке, 
свинине, овощам на гриле, темному 
шоколаду с высоким содержанием какао. 

90 PTS.


