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• На сегодняшний день во Франции 
выделяют 10 основных винодельческих 
регионов

• Годовой объем производства – 7-8 
миллиардов бутылок (крупнейший 
производитель в мире)

• Общая площадь виноградников – 836 
999 Га (второе место после Испании)

• Доля на мировом рынке вина – 17,6% 
(первое место)

• Доход отрасли – 18 миллиардов евро 

ФРАНЦИЯ
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AOC (Appellation d’Origine Controlee)
Контроль по происхождению, самые дорогие вина, соответствующие
правилам своего аппелласьона. Перед продажей каждая бочка проходит
дегустацию.
Слово «d’Origine» обычно заменяется конкретным названием.
VDQS (Vin Delimite de Qualite Superieure)
Вина-кандидаты, ожидающие присвоения категории AOC. Хотя
требования к этой группе несколько ниже, но большинство
производителей стараются придерживаться самых высоких стандартов.
VdP (Vin de Pays)
Французские вина из регионального виноматериала, контролируются
только крепость напитка, сорт и урожайность винограда. В основном это
продукция небольших сельских винодельческих предприятий, но по
качеству она может не уступать высшей категории.
VdT (Vin de Table)
Обычные столовые вина, сделанные на территории Франции, которые
проходят лишь лабораторный контроль. В их производстве можно
использовать виноматериал из других стран Европейского Союза.
Cru
На этикетке значит, что виноград выращен на плантации, исторически
дающей лучший урожай, чем окружающие. Это показатель высочайшего
качества.

Классификации вин и качественные стандарты
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Сейчас в нее входят 4 кооператива (9 винодельческих предприятий), 
винный завод и виноторговая компания.

Производитель номер один в Долине Луары, специализирующийся именно на винах 
Луары, единая отгрузочная платформа для разных аппелласьонов, гаммы Доменов и 
Шато.

БОЛЕЕ 40 РАЙОНОВ И ЗАМКОВ
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ВИНОГРАДНИКИ

450 Га собственных 

5000 Га негоциантских
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бутылок в год
15 000 000

производит компания Loire Properties

Белые

Красные

Розовые
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ТЕХНОЛОГИЯ

ОРГАНИЧЕСКОГО

ЗЕМЛЕДЕЛИЯ
Метод ведения хозяйства, который исключает применение 

пестицидов, гербицидов, химических удобрений, различных 
регуляторов роста растений, а так же генномодифицированного

материала.
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LOIRE PROPRIETES – ПОЛНЫЙ ЦИКЛ ПРОИЗВОДСТВА.

Годовой объем производства
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Белое сухое.
Сорт винограда: Мелон де Бургонь (100%)

Категория: АОС Мюскаде.
Регион: Долина Луары.

Алкоголь: 12%

Выдержано на осадке*.

Вино белое сухое, светло-соломенного 
цвета с легким зеленоватым оттенком. 
Аромат вина раскрывается нежными 
цветочными нотами с тонами морского 
бриза. Вино имеет легкий, свежий вкус и 
небольшую жемчужность, в послевкусии 
ощущаются  тона белых цветов и легкая 
минеральность. 
Подавать при температуре 10°C - 12°C в 
качестве аперитива, а также к блюдам из 
морепродуктов, устриц и рыбы.

*«Сюр Ли» (Sur Lie) - технология, при 
которой после ферментации вина 
не осветляют, а в течение четырех-пяти 
месяцев выдерживают на дрожжевом 
осадке.
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Белое сухое.

Сорт винограда: Совиньон Блан (100%)

Категория: АОС Турень.

Регион: Долина Луары.

Алкоголь: 13 %

Вино светло-золотистого оттенка, 
производится из собранного вручную 
винограда в самом центре региона Турень. 
Аромат вина раскрывается тонами 
экзотических фруктов,  вкус вина свежий, 
интенсивный, с выраженными 
цитрусовыми нотами и минеральным 
послевкусием. 
Подавать при температуре 10°C - 12°C в 
качестве аперитива, а также к блюдам из 
морепродуктов, и рыбы, к легким салатам. 
Рекомендуется пить это вино молодым, 
чтобы оно сохраняло свою свежесть.

2019 г.


