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Основана прадедом сегодняшнего главы компании —
Пабло Кремаски Баррига — еще в Италии.

Затем его дед, иммигрировав в Южную Америку,
продолжил там семейное дело и открыл винный
завод, который имел более 3700 гектаров
виноградников и стал четвертым по величине в
стране.

Пабло и его отец сохраняют традиции виноделия в
Лонкомилле (Чили), которым уже более 120 лет,
объединяя их с современными методами виноделия и
производя гарантированно качественную продукцию.

Винодельня Кремаски
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ТЕРРУАР Виноградинки расположены:

Винодельня Кремаски

• Почвы аллювиального и вулканического 
происхождения

• большое количество солнца• преобладающие ветры в этом районе

• Средиземноморский климат

• Длинный сухой осенний сезон

• Близость к морю обуславливает большую 
разницу дневных и ночных температур
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ВИНОГРАДНИКИ

Более 3 700 Га собственных 
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бутылок в год

4 800 000
производит компания Кремаски
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Компания Кремаски ориентируется на производство бутилированных вин для международного рынка и поэтому обязуется
предоставлять своим клиентам продукцию в соответствии с самыми высокими стандартами качества, создавая интегрированную
систему управления с международными стандартами и протоколами, которые включают качество, безопасность и окружающую
среду.

Кремаски - одна из первых 20 виноделен, прошедшая аудит в 2011 году и впоследствии аккредитованная компанией Wines of
Chile как устойчивая винодельня, что подтверждает и демонстрирует приверженность нашей к окружающей среде, экологически
чистую работу, социальную ответственность и экономическую жизнеспособность.
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ВИНОДЕЛЬНЯ КРЕМАСКИ –

ПОЛНЫЙ ЦИКЛ ПРОИЗВОДСТВА.
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95 %
производимой продукции компания экспортирует:

• Бразилия 25%

• Китай 25%

• Россия 25%

• США, Европа, Африка, Азия 20%

ГОДОВОГО ОБЪЕМА 
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Waylla (Вайлла) – название местной
птицы, которая встречается только в Чили.
Все оттенки красок этой красивой птицы
изображены на бутылках ТМ Вайла.

Торговая марка 

Waylla
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Белое сухое.

Сорт винограда: Шардоне (100%)

Категория: D.O.

Регион: Центральная долина.

Алкоголь: 13%

Цвет: соломенный с золотистыми бликами 

Аромат: свежий, с нотками тропических 
фруктов и нюансами ванили 

Вкус: мягкий, с легкой горчинкой, 
прекрасным балансом и утонченным 
длительным послевкусием

Сочетания: легкие салаты, морепродукты,  
мягкие сыры

Температура подачи: +10…+12°С
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Белое сухое.

Сорт винограда: Совиньон Блан (100%)

Категория: D.O.

Регион: Центральная Долина.

Алкоголь: 12,5%

Цвет: золотисто-соломенный.

Аромат: спелые белые фрукты, персик и 
пряности.

Вкус: мягкий, с  приятными оттенками  
сухофруктов.

Сочетания: белая рыба, мясо птицы, овощи 
на гриле.

Температура подачи: +10…12°С
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Белое полусладкое.

Сорт винограда: Совиньон Блан (60%),  
Шардоне (40%).

Категория: столовое.

Алкоголь: 12%

Цвет: яркий, соломенный с золотистым 
блеском.

Аромат: белых цветов, тропических фруктов 
и свежескошенной травы.

Вкус: яркий, насыщенный, с долгим 
фруктовым послевкусием.

Сочетания: белое мясо, полутвердые сыры, 
фрукты.

Температура подачи: +10°С…12°С
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Красное сухое.

Сорт винограда: Карменер (100%)

Категория: D.O.

Регион: Центральная долина.

Алкоголь: 12%

Цвет: интенсивный,  рубиново-красный цвет 
с фиолетовыми отблесками.

Аромат: фруктовый, яркий, с тонкими 
пряными нюансами.

Вкус: тонкий, с выразительными танинами и 
приятной кислотностью.

Сочетания: мясные закуски, паста с мясным 
соусом, выдержанные сыры.

Температура подачи: +16…+18°С
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Красное сухое.

Сорт винограда: Мерло (100%)

Категория: D.O.

Регион: Центральная долина.

Алкоголь: 13 %

Цвет: насыщенный рубиновый, с 
пурпурными бликами.

Аромат: ноты шоколада, слив, ягод и 
специй переплетаются с оттенками ванили.

Вкус: сбалансированный, с мягкими 
танинами, нотами темных ягод и пряным 
послевкусием. 

Сочетания: мясные закуски, дичь, копченый 
лосось, твердые сыры.

Температура подачи: +16…+18°С
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Красное полусладкое.

Сорт винограда: Каберне Совиньон (60%), 
Мерло (40%)

Категория: столовое

Алкоголь: 12%

Цвет: насыщенный, рубиновый с 
фиолетовыми оттенками.

Аромат: сбалансированные фруктовые 
нотки в сочетании с ягодными акцентами.

Вкус: мягкий, с шелковистой текстурой и 
приятной сладостью в продолжительном 
послевкусии.

Сочетания: мясо, приготовленное на гриле, 
сыры, фруктовые десерты.

Температура подачи: +14°С …16°С


