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Bunoaeabna Kpemacku

OcHoBaHa nNpageaom cerogHAWHero rnasbl KOMNAHUU —
Mabno Kpemackn bappura — euwe B Utanuu.

3atem ero gen, vMmmurpmposaB B HOXKHYHO AMepuKy,
NPOAO/IKUA TaM CeMerHOoe [Oen0 M OTKPbIA BUHHbIN
3aBoj, KoTopbit umen 6bonee 3700 reKkrapos
BMHOIMPAagHWKOB W CTan 4eTBepTbiM MO BeNYMHE B
CTpaHe.

Mabno n ero oTel, COXPaHAT TPaAULMW BUHOAENUS B
NoHkomunne (Ynnum), Kotopbim yxke 6onee 120 nerT,
06beaMHASA UX C COBPEMEHHBIMW METOAAMU BUHOAENMA U
NPON3BOAA rAPAHTUPOBAHHO KAauyeCTBEHHYIO NPOAYKLUMIO.
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Bunoaeapna Kpemacku
TEPPYAP BunorpaAuHkn pacrioAOKeHBI:

e CpeansemMHOMOPCKUN KNumat
e  [NVHHbBIN CYXON OCEHHWUIN CE30H

* Bbaunsoctb K mopto obycnaBanBaeT 60bLUYIO
Pa3HULY AHEBHbIX M HOYHbIX TeMnepaTyp

* [louBbl aN1OBUAZIBHOIO U BYJ1IKaHNYECKOrIo
NPOUCXOKOEHNA

/-\\\ & ¢ npeobnagatoume BeTpbl B 3TOM panoHe * 6onbLIOE KONYECTBO COMHLA



BITHOI'PAAHVKI

bonee 3 700 'a cOOCTBEHHbIX




4 300 000

OYTBIAOK B TOA

NpPoun3BOAUT KOMMNaHMA KpemacKku
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KomnaHua Kpemacku opueHTUpyeTcs Ha NPOU3BOACTBO OYTUIMPOBAHHbLIX BUH ANA MEXAYHapOAHOro pblHKa M MO3TOMY 06A3YeTCA
NpPeaocTaBAsTb CBOUM K/IMEHTAM MPOAYKLUMUIO B COOTBETCTBUM C CAMbIMM BbICOKMMM CTaHZApPTaMM KayecTBa, CO34aBas MHTErPUPOBAHHYIO
CUCTEMY YNPABAEHMA C MEXAYHAapOoAHbIMM CTaHAAPTaMM M NPOTOKO/IaMM, KOTOPbIe BKAOYAOT Ka4yecTBO, 6€30MacHOCTb U OKPYrKatoLLyto

Cpeay.

Kpemacku - ogHa n3 nepsbix 20 BUHOAeNeH, npoweawan ayamut 8 2011 roay v BnocneacTtBuM akKpeautoBaHHaa komnaHuen Wines of
Chile Kak ycTonuynBaa BUHOAE/NbHA, YTO NOATBEPKAAET U AEMOHCTPUPYET NPUBEPIKEHHOCTb HALLEN K OKPYKAKOLLEN Cpeae, SKOOrMYeCcKu
YUCTYHO PaboTY, COLUMANbHYIO OTBETCTBEHHOCTb M SKOHOMMUYECKYIO }KM3HECNOCOOHOCTb.
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Politica de Sustentabilidad

En Vina Cremaschi Furlotti tenemos la conviccion que la sustentabilidad es esencial para hacer negocios de manera
responsable y exitosa, y por ello realizamos acciones concretas para avanzar hacia una operacion cada dia mas
sustentable y fomentar conductas responsables entre nuestros colaboradores, proveedores y clientes,

Es por ello que trabajamos para mantener altos estandares de calidad en nuestros productos, reforzando el
mejoramiento continuo en los ambitos laborales, de seguridad, salud, medio ambiente y relaciones con la
comunidad. Basada en estos pri s, Vifla Cremaschi Furlotti define su politica de Sustentabilidad como
elemento rector de todos sus colab ores, comprometiéndose a:

1.- Desarrollar, implementar y mantener Sistemas de Gestion de Calidad, Seguridad, Salud y Medio Ambiente.

2.- Identificar, evaluar, prevenir y controlar los riesgos que en materia de seguridad afecten a nuestros
colaboradores y la comunidad en general.

3.- Priorizar el cuidado del medio i manteni una actitud preventiva, que minimice los impactos
adversos de nuestra actividad en el entorno natural y social.

4.- Mantener relaciones de confianza y transparentes con la autoridad, colaboradores, clientes, proveedores y la
comunidad.

5.- Considerar en toda accién el impacto financiero y sustentabilidad financiera de la empresa en el largo plazo.

6.- Promover y difundir los compromisos de la presente politica entre nuestros colaboradores, contratistas,
Jores, clientes y la ¢ lad general.

Vifa Cremaschi Furlotti, se compromete a comunicar esta politica en todos los niveles, tanto internos como
externos y a suministrar los recursos necesarios para cumplir con la misma.
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El cumplimiento de esta politica es responsabilidad de todos quienes formamos parte de Vina Cremaschi Furlotti. " . PI D N E E HS
- IMN SUSTAINABLE WINE CRAFTING!

www.cf.cl
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San Javier, Octubre 2019.

SEBASTIAN CREMASCHI BARRIGA




BMTHOAEABHA KPEMACKHW —

T[TOAHBIN IITMKA TTPOM3BOACTBA.




95 %o

['OAOBOI'O OB bEMA

NPOM3BOANUMON NPOAYKLMM KOMMAHUA SKCNOPTUPYET:
* bpasnnma 25%
*  Kutam 25%

(remaseli,

* Poccua 25% \ e (G#metli

* CLWA, Espona, Adpuka, Azna 20%




Toprosas Mmapka

Waylla

Waylla (Banna) — Ha3BaHMe MeCTHOM
NTULbI, KOTOPAs BCTPEYaeTcs TONbKO B Ynnu.
Bce OTTEHKM KpPacCoOK 3TOM KPacuBOM MTULbI
n3obpaxkeHobl Ha byTbiikax TM Bainna.




benoe cyxoe.

CopT BUHOrpaaa: LapaoHe (100%)
KaTteropwusa: D.O.

PernoH: LleHTpanbHaa goaunHa.

Ankoronb: 13%

LiBeT: CoOnOMeHHbIN C 3010TUCTbIMU BAMKaMU

ApoMmarT: CBEXKWNI, C HOTKaMM TPOMUYECKUX
dPYKTOB N HIOAHCAMM BaHWUN

BKyC: MATKWI, C IETKON TOPUYMHKOW,
npeKkpacHbiM 6anaHCOM U YTOHYEHHbIM

ANNTEeNbHbIM NOC/NIEBKYCHUEM

CoyeTaHuA: Nerkme canatbl, MOPENPOAYKTbI,
MSIFKME Cbipbl

Temnepatypa nogaum: +10...+12°C
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Chaxdonnay 2019

. Valle Centfiglis Wine of Chie




benoe cyxoe.

CopT BUHOrpaaa: CoBnHboH bnaH (100%)

KaTteropwusa: D.O.

PernoH: LeHTpanbHaa onnHa.
Ankoronb: 12,5%

LiBeT: 30/10TUCTO-CONOMEHHbIN.

Apomar: crnenvle 6enble GpPyKTbl, NEPCUK U
NPSHOCTMW.

BKyC: MATKMI, C NPUATHBIMWU OTTEHKaMU
CyXO(dpPYKTOB.

CoueTaHus: 6enas pbiba, MACO NTUL,bl, OBOLLN
Ha rpune.

TemnepaTtypa nogaum: +10...12°C

WAYLLA SAUVIGNON

BLANC

Waylla

~
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Sauvignon Blane 2019
DO. Valle CentraliRlline of Chile
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benoe nonycnagkoe.

CopT BuHOrpaaa: CoBnHboH bnaH (60%),
LapaoHe (40%).

Kateropua: ctonosoe.
Ankoronb: 12%

LiBeT: ApKM, COTOMEHHDbIN C 30/10TUCTbIM
6necKkom.

Apomar: 6enbix UBETOB, TPOMUYECKUX PPYKTOB
N CBEXKECKOLLEHHOM TPaBbl.

BKyC: ApKWUIA, HACbILWEHHbIX, C AOTUM
bpPYKTOBbLIM NMOCNEBKYCUEM.

CoueTaHusa: benoe maco, NonyTBepAble Cbipbl,
OPYKThI.

TemnepaTtypa nogauun: +10°C...12°C

WAYLLA SAUVIGNON BLANC —

CHARDONNAY




KpacHoe cyxoe.

CopT BUHOrpaaa: KapmeHep (100%)
KaTteropwusa: D.O.

PernoH: LleHTpanbHaa goaunHa.
Ankoronb: 12%

LIBET: NHTEHCUBHbIN, PYOMHOBO-KPACHbIN LBET
c puonetoBbiMU OTHNECKAMMWN.

ApomaT: PPYKTOBbIN, APKNIA, C TOHKUMMU
NPAHbIMU HIOAHCAMM.

BKyC: TOHKWM, C BbIpa3nTeIbHbIMM TAHUHAMU U
NPUATHOW KUCNOTHOCTbIO.

CoyeTaHUA: MACHbIE 3aKYCKK, NacTa C MACHbIM
COYCOM, BblAepKaHHble Cbipbl.

TemnepaTypa nogauun: +16...+18°C

WAYLLA CARMENERE

Waylla

o

=
i

Camenere 2019

Valie Cenfigi®=" Wine of Ct




KpacHoe cyxoe.

CopT BUHOrpaaa: Mepno (100%)

KaTteropwusa: D.O.
PernoH: LleHTpanbHaa gonuHa.
Ankoronb: 13 %

LIBeT: HacbILWEHHbIN PYyOUHOBBIN, C
NyPNypPHbIMU BANKaMM.

ApomaT: HOTb! LWOKOJ1aAa, C/IUB, Aroa un
CI'IELI,VIVI nepennetarTca C OTTEHKaMU BaHUIN.

BKyc: c6anaHCMpPOBaHHbIN, C MATKUMMU
TaHWMHAMM, HOTAMM TEMHbIX ATOA U MPAHbIM

MOC/NEBKYCUEM.

CoyeTaHUA: MACHbIE 3aKYCKU, ANYb, KOMYEHbIN
J10COCb, TBEPAbIE CbIPbI.

Temnepatypa nogauun: +16...+18°C

WAYLLA MERLOT




KpacHoe nonycnagkoe.

CopT BMHOrpaaa: KabepHe CoBnHbOH (60%),
Mepno (40%)

KaTeropua: ctonosoe
Ankoronb: 12%

LiBeT: HacbIWEHHbIN, pybUHOBbIN C
$dNOoNEeToBbIMU OTTEHKAMMW.

Apomart: cbanaHcMpoBaHHble PPYKTOBbIE
HOTKM B COMETAHUMU C ATOAHbIMM aKLLEEHTaMM.

BKyC: MATKUN, C LLENIKOBUCTON TEKCTYPOM M
NPUATHOM CNAaf0CTbIO B MPOLONKNTE/IbHOM

NOCNEBKYCUMN.

CoyeTaHUA: MACO, NPUTOTOBNEHHOE Ha rpue,
Cbipbl, GPYKTOBbLIE AECEPTDI.

TemnepaTtypa nogaun: +14°C ...16°C
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SAUVIGNON - MERLOT




